


雅 Miyabi

本日のオードブル
Today’s Hors d’oeuvre

富貴亭サラダ
FUKITEI salad

三浦野菜の鉄板焼き
Roasted MIURA vegetable

黒毛和牛のヒレステーキ（100g）
Wagyu beef filet steak

御飯　香の物　赤出汁
プラス５００円でガーリックライスに変更可能

Rice  Pickles  Miso soup

デザート
Dessert

コーヒー 又は 紅茶
Coffee or tea
 

￥5,300

食材にアレルギーのあるお客様は、注文の際に係の者にお申し付けください。
上記価格に消費税と10％のサービス料を頂戴いたします。

To greater ensure the quality of your dining experience 
Please let us know if you have any food allergies or
Prices are subject to consumption tax and 10％ service charge



本日のオードブル
Today’s Hors d’oeuvre

鮮魚の鉄板焼き
Grilled fresh fish

三浦野菜の鉄板焼き
Roasted MIURA vegetable

黒毛和牛のヒレステーキ（100g） 又は 黒毛和牛のサーロイン（100g）
Wagyu beef filet steak or Wagyu beef sirloin steak

ご飯 又は ガーリックライス　香の物　赤出汁
Rice or garlic rice  Pickles  Miso soup

デザート
Dessert

コーヒー 又は 紅茶
Coffee or tea
 

朱雀 Suzaku

￥7,200

食材にアレルギーのあるお客様は、 注文の際に係の者にお申し付けください。
上記価格に消費税と10％のサービス料を頂戴いたします。

To greater ensure the quality of your dining experience 
Please let us know if you have any food allergies or
Prices are subject to consumption tax and 10％ service charge



楓 Kaede

本日のオードブル
Today’s Hors d’oeuvre

フォワグラのソテ－
Foie gras saute

富貴亭サラダ
FUKITEI salad

三浦野菜の鉄板焼き
Roasted  MIURA vegetable

黒毛和牛のヒレステーキ（100g） 又は 黒毛和牛のサーロイン（100g）
Wagyu beef filet steak or Wagyu beef sirloin steak

ご飯 又は ガーリックライス 香の物　赤出汁
Rice or garlic rice  Pickles  Miso soup

デザート
Dessert

コーヒー 又は 紅茶
Coffee or tea

 

￥11,000

食材にアレルギーのあるお客様は、注文の際に係の者にお申し付けください。
上記価格に消費税と10％のサービス料を頂戴いたします。

To greater ensure the quality of your dining experience 
Please let us know if you have any food allergies or

Prices are subject to consumption tax and 10％ service charge






